
Nez subtil et minéral qui laisse entrevoir une 

grande complexité. Premier millésime de 

Louis XV réalisé sans fermentation 

Malolactique, il dévoile en bouche un 

paradoxe d’arômes fins et intenses 

(amande, agrumes, notes poivrées). 

L’attaque est puissante avec une fraicheur 

exceptionnelle. Une très belle tension et un 

final salin. Probablement le meilleur  Louis 

XV produit jusqu’à aujourd’hui. 

2 0 0 8  

- 20% Avize 

- 15% Oger 

- 15% Le-Mesnil-sur-Oger 

- 41,5% Verzenay 

- 8,50% Bouzy 
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