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L A  C U V É E  D E  P R E S T I G E 
L O U I S  X V,  A U Q U E L  L E 
C H A M PA G N E  D O I T  TA N T. 
PA R  L ’ A R R Ê T  D U  2 5  M A I 
1 7 2 8 ,  L O U I S  X V  A U T O R I S A 
A U X  V I N S  D E  C H A M PA G N E 
D ’ Ê T R E  C O M M E R C I A L I S É S 
E T  T R A N S P O R T É S  E N 
B O U T E I L L E .  L A  P R I S E  D E 
M O U S S E  P E U T  E N F I N  AV O I R 
L I E U  E N  B O U T E I L L E  :  
L E  C H A M PA G N E  É TA I T  N É . 
L E S  C U V É E S  LO U I S  X V  S O N T 
U N I Q U E M E N T  C O M P O S É E S 
D E  G R A N D S  C R U S  E T  
É L A B O R É E S  D A N S  L E S 
M E I L L E U R S  M I L L É S I M E S .

Quantités limitées, nous contacter

D É G U S TAT I O N

Nez subtil, voluptueux et affranchi 
des conventions. En bouche, il 
dévoile un paradoxe d’arômes fins 
et intenses, frais et évolués.  
Sa robe offre des éclats d’or jaune.
Un vin à l’élégance exceptionnelle 
qui séduira les amateurs de très 
grands Champagnes. 

D O S A G E 

• Dosage : 6 g / litre

A S S E M B L A G E

• Pinot Noir 50%
• Chardonnay 50%

b r u t


